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,*r, Ъ'оlх ;ii,ъЖ,Т;:ffi ffй 7 0 0 1 5 б2 9 0 0 0

рамках

р.п. Лебяжье
KИ>Ha1,1T/r<. 20щr.

муниципальное kiвeнHoe общеобразовательное учреждение клисьевская сродшяобщеобрirзовательнiш школа)), именуемое в дальнейшем 
-кзаказчик)), 

в пице директораивановоii Натальи Владимировны, действующей на основании Устава, с одной стороны, иИндивид,Уальный 
"р,дпр,,"мателЬ Герасимова Светлана Мr*чйпо""u, именуемый вдальнейпtем кИсполнитель)), деЙствующей на основании выписки из Единогогосударс]]Венного реестра индивидуilJIьных предпринимателей м3154501000091зб от1з,04,2015г" вместе именуемы, u {у:Yg-ем кСтороныD, в соответствии с пунктом 25 части 1СТаТЬИ 93 ФеДеРа,ГlЬНОГО закона от 05.04.2013 м 44-6з ко контр;;;;;Ъ".теме в сфере закупоктоваров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальЕьж нужд), на основаниирезультатов запроса котировок в электронной форме (протокол от <24> октя бря 2024 r.

*Ti'#iffi?i1006182 ) ЗЬКЛЮЧИЛИ НаСТОЯЩиИ муниципальный контракт (далее _ Ё*йrl о

1. Предмет контракта
1,1, Исгrолнитель обязуется оказать услуги по обесЪечению питанием учашIихся в томчисле в рамках соци€rльного обеспечения (дале. - Y.ny.r) в соответствии с Приложением Ml -техничесrсое задание к настоящему Контракту, а Заказчик обязуется принять и оплатитьоказанны€l Услуги.
1.2. Сведения об оказываемой услуге:|,2,1 оказание услуг по обеспечению горячим питанием учаrцихся 1-4 классов.|,2,2 оказание услуг по обеспечению питанием учащихся 5-11 классов из мtшоимущихсемей в целях социального обеспечения.
1,2,з оказание услуг по обеспечению питанием учащихся 5-11 классов из мtlлоимущихсемей с ограниченными возможностями здоровья согласно ст. 79 Федеральногозакона от 29.12.2012г. м273-ФЗ в целях социального обеспечения.1,2,,4 оказание услуг по обеспечению питанием детей не отнесенных к пунктЕlп{ 1.2.7,1.2.2 п 1 .2.3 Контракта.
1,з, объем и содержание Услуг определяется Приложением м1 - Техническое заданиеЗаказчика -и Приложением Ns2 - объем_ оказываемых услуг, настоящего Контракта.1,4, Сроки оказания Услуг по Контракту: с 

",ora"ru заключеЕия контракта по з0 июня2025 ГОда. 'дч Jчl\Jцчаwп'z,

1.5.]Иесто оказания Услуг:
64|502, Курганская область, ЛЬбяжьевский район, с.Щентральное, ул. Школьная, д.14;641505, Курганская область, Лебяжьевский район, с. Лисье, ул. Щентрал ьная, д.22. Права и обязанности сторон

2.1. Исполнитель обязуется:
2,|,1, оказывать услуги питания детей, обуrаrощихся по образовательным программа'IначаJIьного общего, и (или) основного общего, и (или) среднего 

"Ёй;; 
образования (далее -услуги) в установленные заказчиком сроки и в установленных закЕвчиком объемах.2,1,2,, оказыватЬ услугИ в соответСтвии С сани'арнО-эпидемиОлогическими правил€lми, ссоблюденИ(эм санитарно-эпидемиологических требований к организации пит€tния ЕаселениrI, втом числе ]]апр€вленных на предотвращение вредного 

"о.дейсr"rя факторов среды обитапия,биологических фактОров, химич.aп"* факторов, ф".""a.п"х факторов.2,1 ,3, обеспечивать соотtsетствие готовых блюд, нагIитков, кулинарных, мучных,кондитерских, хлебобулочньж изделий (далее - пищев€UI продукция) требовiшIиям,



установлtенным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийскогоэкономического союза' указанпым в санитарно-эпидемиологических требованиях корганизации общественного питания населения, и Едины, 
"ч""rчщо-rar"оar"ологическим игигиеничtеским требованиям к 

'Iродукции (товарам), 'подлежащей 
санитарно-эпидеми()логическому надзору (контролю).

2.L4, Разрабатывать в соответствии с санитарЕо-эпидемиологическими требовапиями коргапиза]ции общественного питания населения, ,рaЬоrч"иями au**"r*u и по согласовtlнию сзаказчик()м угверждать для каждой возрайной группы детей меню основпого(организсlванного) питания.
2,1,5, Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями корганизации общественного питания населения, требованиямизаказчика и по согласовtlнию сЗаКаЗЧИКС)М УТВеРЖДаТЬ МеНЮ ДОПОЛНИТеЛЬНОГО питания в случае, если объект закупки включаетуслуги дополнительного питания.
2,1,6, Утверждать по согласованию с заказчиком разработанное специilлистом-диетологом индивидуtшьное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическомпитании, при нitличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическомпитании, за исключением случм, при котором в образовательной организации в соответствии ссанитарнс)-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питtlниянаселения: детьми, нуждilющимися в лечебном и диетическом питании, осуществляетсяупотребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.2,|,], Не допускать искJIючения горячего питtlния из меню, в том чисде при зап{ене всоответстl]ии с санитарно-эпидемиологическими правилtll\{и к оргalцизации обществецногопитаниЯ 
n"T::: п_ищевой продукции на иные виды пищевой продукции.Z,1,6, tJтоиратЬ И хранитЬ в соответствии с санитарно-эпидемиологическимитребованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждойпартиИ приготовЛенноЙ в соответСтвии С меЕю основного 1организованного) питания пищевойПродукции.

2,1,9, оказывать услуги с использованием техЕологического, холодильного, моечногооборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическимтребовани'м к организации общестъенного питания населения.
2,1,10, обеспечиТь чистотУ и соблюдение санитарно-эпидемиологического 

режимапроизводс,гвенных помещений столовой: пищеблока и помещения для приема пищи.2,|,ll, обеспечить соблюдение правил техники - безопасr,оЪr", противопожарнойбезопаснос)ти, при оказании Услуг.
2,1,12, Использовать пищевые продукты, соответствУющие медико-биологическимтребовани,Iм и санитарным норм€tм nu"a"iuu продоuоп"ственного сырья и пищевьIх продуктов.качество продуктов питания используемых при окtвании Услуг должно подтверждается

действуюш(имИ сертификатамИ соответствия и прочими докр(ентами, подтверждающимисоответств-ие качества товара, которые должны быть предоставлены Заказчику ;;,йоrутребованиьо.
2,|),З,Извещать Заказчика обо всех обстоятельствах, затрудняющих или делающихtIевозможным исполнение своих обязательств по настоящему Контракту в течение 1 дня смомента и}l возникновения.
2,|,14,ПрИ выявлениИ недостатков в окiванных Услугах устранить их в течение l(одного) рабочего дня с момента их обнаружения, получения уведомления от Заказчика.
2,1,15, обеспечить строгое соблюдЬп"е правил'приемки продуктов питания, требованийкулинарноii обработки пищевых продуктов, а также условий, aропъ" хранения и реализациискоропортящихся продуктов, в соответствии с требованиями нормативных докумонтов.2.|.16. обеспечивать процесс приготовления пищи;
2.|.l1. Организовать подбор кадров для работы на пищеблоке;
2,1,18, Контролировать сроки реализации продукции в соответствии с саЕитарныминормами и,гребованиями;



2'|,|9, ПРОИЗВОДИТЬ ОПЛаТУ ТРУДа работникам, занятым организацией питания вшколы{ом учре)I(дении ;

2.|.20. Ности ответственность за сохранность столовых
технологического оборудования;

приборов, кухонного инвентаря и

2.|.2l. обеспечиВать спецоДеждоЙ работников пищеблока;
2,1,22, обеспечиватЬ и контроЛировать прохождени9 медицинского осмотра работников,занятых i)рганизацией питания в школьном учреждении;
2,L23, Производить закуп Продуктов для обеспечения питalния согласЕо разработанномуменю;
2.'L24. Организовать работу пищеблока;
2:1,25, Предоставлять отчет об оказанной Услуге по обеспечению питilниом;2.2. Исполнитель вправе:
2,i|"l, Требовать обеспечения своевременной приемки оказанньж Услуг и подписЕlниrlдокументов в установленные Контрактом сроки.
2,2|"2, Требовать оплаты штрафныi санкций в соответствии с условиями настоящегоКонтракта.
2,3, Заказчик обязуется:
2,з,l,ЗаказчиК обязаН предоставить исполнителю право пользов€}ния недвижимымимущестЕ|ом, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организацииобщественного питания населения, иным имуществом, необходйr"- дJUI окаttlния услуг,соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к оргtlнизации общественногопитания населения, В случае, если объектом закупки явJuIется оказание услуг,предусма:гривающих приготовление и при необходимости раздачу пищевой продукции сиспользов|анием такого имущества;
2,з.2. обеспечивать достu}вку питьевой воды в пищеблок;
2.з.з. обеспечивать помещение пищеблока технологическим оборудованием;
2,з,4, НесТи расходЫ по оплате потребляемой электроэнергии, водоотведению и вывозусухого мусора;
2,3 5, В порядке и на условиях настоящего Контракта оплатить ока}анныеисполнитrэлем Услуги по обеспечению питанием;

:2О [П;Вод"r" 
сверку расчетов с Исполнителем по требованию одной из Сторон;д.ч. 5аказчик вправе:

2,4,1, В любой момент лроводить контроль за соблюдением Исполнителем условийнастоящего Контракта, условий хранения продуктов питания и приготовления пищи.2,4,2' Незамедлительно Уведомлять Исполнителя о вьUIвлеIIньD( цедостатках приоказании Услуг.
2.4,з' Запратпивать У Исполнителя любую относящуюся к предмету Контрактадокументацию и информацию.

3. Щена контракта и порядок расчетовз.l. I_{eHa Контракта составляет 626)36,83 (Шестьсоiо"uоuчru шесть тысяч двеститридцать пrесть) рублей 83 копейки, без r{ета ндс.
Аванс не предусмотрен.
з,2, Щена Контракта включает в себя стоимость оказываемьж Ус.гryг, вкJIючшIстоимость продуктов tIитания, их приготовления, а также налоги, сборы, тtlп{оженцые пошлиныи Другие обязательные rIлатежи, связанные с исполнением Контракта.^3,3, I_{eHa Контракта является тверлой и определяется на весь срок исполненияКонтракта, за исклЮчениеМ случаеВ установленныХ законодаТельством РФ и иных условийисполнения Контракта:
- снижение цены Контракта по соглашению сторон без изменения предусмотренцьжКонтрактом объемов окaзываемых услуг и иных условий исполнения Контракта;- Если по предложению Заказчика увеличиваются предусмотреЕные контрЕжтом (заисключением контракта, предметом которого является выполнеЕио работ по строительству,
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работ пс) сохра
процентов или
десять п

течение '/ (семи
приемке ()казанн

з.5;. Зак
(юридическому
индивидуальн
бюдrкеты бlо
Контракта, если
такие н€lJl,оги, с1

3.б. Источ
средств.

соотI]етст]]ии с

ие Услуг
ваниями:
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фактически оказанных Услуг производится в российских рубляхдене}кных средств, на расчетный счет Исполнителя в течеЕие в

нодательства Российской Федерации цены коЕтракта пропорционttльнообъему услуги исходя из установлендой в контракте цены услуги, Ео нелесять процентов цены контракта. При уIиеньшении предусмотренных)ма услуги стороны контракта обязаны уменьшить цену контракта исходя из

;;;;;;;#ж;Услуг.
ик уменьшает суммы, 

'.одлежащие оплате Заказчиком Исполнителюцу или физическому лицу, в том числе зарегистрировilнному в качествеПРеДПРИНИМаТеЛЯ), На РаЗМеР НаЛОГОВ, сборов и иньIх ЪО"r.r."ir"i 
""чrЙ.и "тной системы Российской Федерации, связанньж с оплатой настоящегосоответствии с законодательством Российской Федерации о наJIогах и сборах

:,:'лij::::_ :т:l'ЛЬные платежи подлежат о''лате в бюджеты бюджетнойсистемы t'осси Федерации Заказчиком.
ик финансирования Контракта - за счет федеральных, областньIх и местньrх

4, Качество услугпо обеспечению питанием должно осуществляться в

от 30.0з.1999 лъ52-ФЗ,,о санитарно-эпидемиологическомьный закон
благополучии ия" i
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4.2, На
обеспечить столов
посуда и ItHBeFITa

- l]ани но-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.З.2,1З24-ОЗ

-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.з.2.1078-015ования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов> (утв.лавного государственного санитарного врача Российской'Федерацr"' о,

вания к срокаМ годности и усJIовияМ хранения пищевых продуктов> (утв.лавногО государстВенногО санитарногО врача Российской 
-Федерацrr' 

о,
з0390-201З кУслуги общественного питания. Продукция общественного
tarl населению. Общие технические условия) 1утв. приказом Федерilльногоческому регулированию и метрологии от 22 ноября2Oiз г. tЧ tOZS-cT);|.з12.4,з590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации
ния населения);

2.4.з648-20 кСанитарно-эпидемиологические
)ния, отдыха и оздоровления детей и молодежи));

требования к организации

,вующие нормативные правовые акты Российской Федерации, касающиесяперевозки, приемки, реализации продовольственного сырья и пищевых

емя обслуживания в столовой школьного учреждения Исполнитель долженIo персоналом, соответствующим санитарным HOpMEIM и прtlвилам. Столовая

требованиям к
4.З. Про, кты, используемые для приготовления

, предоставляются Исполнителем и должны удовлетворять сalнитарнымвой посуде и инвентарю.

подтверждающим их качество и безопасность.
пищи, должны быть с документаN{и,



4,4, Технология приготовления блюд и кулинарных изделий, используемьгх в питtlниидетей, должна соответствовать нормативно-технической , ,a*rооъгической докр{ентации(сборник,у рецептур для общеобразовательньD( школ, государственным стаЕдартап{,техническим условиям, технологическим картам.
4,:5, Рацион питания должен бытЪ разнообразным и калорийньтм. Меню, должносоответс]гвовать HopMElM рацион{lJIьного питания, сба.гlансированного по содержанию осIIовЕьIхпищевых веществ, Рацион питания детей должен соответствовать СанПип 2.з/2.4.з590-2оксанитар,но-эпидемиологические требования к организации общественного питаниянаселени]я)).

4,(,, Качество продуктов питания, используемых при окtr}ании Услryг, должноподтвержДаетсЯ действующимИ сертификатами соответствия и прочими документами,подтверждающими их качество, которые должны быть предоставлены Заказчику по первомутребованллю.

( , тт 5. Порядок сдачи-приемки услугJ,l, уIспоЛнителЬ ежемесячно до 5 числа месяца, следующего за отчетным, проводитсверку с 13аказчиком объема оказанных Услуг. После сверки Исполнитель с использованиемеДинoйинфopмaциoннoйсисTеМЬIфopмиpyeT'пoДписывaeт
усиленноii электронной подписью лица, ,rarщa.о npuuo дaйar"*r" ъ,.,"ar, Исполнитеrrя, иразмещае]г в единой информационной системе лофr"п, о приемке (акт), который долженсодержать,:

а) идентификационный код закупки, Еаименование, место нахождения Заказчика,наименов.ние объеКта закупкИ, место_оКа3аниЯ Услуг, информаЦию обИсполIIителе, единицуи3мерения: поставленного товара (при оaущaar"о.rr, закупки товара, в том tIислепоставляе]иого Заказчику при выполнении закупаемых работ, окЕвании закупаемьrх услуг),выполненItой работы, ок€ванной услуги;
б) на;ltменование оказанной Услуги;
в) нi}имецование страны происхождения поставленного товара (при осуществлениизакупки т()вара, в том числе поставляемого Заказчику при uurпооrЬrrи з€купаемых работ,оказании закупаемых услуг);
г) информацию о количестве поставленного товара (при осуществлепии зчжупки товара, втом числе поставляеМого Заказчику при выполнении закупаемьж работ, "-*;;^;;;;;*"*услуг);
л) информацию об объеме оказанной услуги;е) стс,имость исполненных Исполнителем обязательств, предусмотренньD( Контрактом, суказаЕием цены за единицу поставленного товара (при осуществлении закупки товара, в томчисле поставляемого Заказчику при выполнении закупаемых работ, окЕц}аЕии закупаемьжуслуг), вып,олненной работы, оп*u"Ъой услуги;ж) иную информацию с учетом тiебьваний, установленных в соответствии с частью зстатьи 5 За;кона М 44-ФЗ;
5,2, к документу о приемке могут прилагаться документы, которые считЕlются егонеотъемлеп,Iой частью, При этом в случае, если информация, содержащiUIся в прилагаемьD(документах,, не соответствует информации, содержuй.й." 

" допуr.rr. о np".r11e, приоритетимеет информация, содержащ€цся в документе о приемке;
5,З, документ о приемке , подписанный Исполнителем, не позднее одного часа с момеЕтаего размеЩения в единоЙ информационной системе автоматически с использованием единойинформациrэнной системы направляется Заказчику. ,Цатои поступлен"" Зчп*""ку документа оприемке, лс)дписанIrого Исполнителем, считается дата размещения такого докр{ента в единойинформациtrнной системе в соответствии с часовой зоной, в которой расположен Заказчик;5,4, в течение десяти рабочих дней, следующих за днем поступленшI докр(еЕта о

;iýт^йТ;н;;j"#ключением случм создания rо;;;;;;;;") осуществJuIет одно



а) подписывает усиленной электронной подписью лица, имеющего прtlво действовать отимени Заказчика, и р,}змещает в единой информационной системе документ о приемке;б) формирует с использованием единой информационной системы, подписывает
усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от имени Заказчика, и
размещает в единой информационной системе мотивированный отказ от подписания докр{ентао приемк0 с указанием причин такого отказа;

5,5, В СЛУЧае СОЗДаНИЯ ПРИеМОЧнОй комиссии не позднее двадцати рабочих дней,следующ,их за днем поступления Заказчику документа о приемке:
а) члены приемочной комиссии подписывают усиленными электронными подписямипоступив,ший докушrент о приемке или формируют с использованием единой информационнойсистемы' подписывают усиленными электронными подписями мотивированньй откtlз отподписания доку]!{ента о приемке с указанием причин такого отказа. При этом, еслиприемочн,tш комиссия включает членов, не являющихся работник€lп,fи Заказчика, доrrу"raчar""осуществJIять подписание документа о приемке, составление мотивированного oTкtrla отподписан,Ия докумеНта о приемке, подписание такого отка}а без использовЕlllия усиленньD(ЭлеICpoннЬIхпoДписeйиеДинoйинфopмaциoннoйсистеМы;
б) после подписания членами приемочной комиссии докуN{ента о приемке илимотивиро,ванного отказа от подписания документа о приемке Заказчик подписывает документ оприемке или мотивированный отказ от подписания док}ъ{ента о приемке усиленнойэлектронt]tой подписью лица, имеющего право дейотвовать от имени Заказчика, и размещает ихв единой информационной системе. Если члены приемочной комиссии не использовали

усиленны(э электронные подписи и единую информационную систему, Заказчик np"o*ua1ПОДПИСаНIIЫе ИМИ ДОКУМеНТЫ В фОРМе ЭЛеКТРОнньж образов булиажны" до*рпarrо".5,6, 7]окумент о приемке, мотивированный отказ от подписания документа о приемке непозднее о,цного часа с момента размещения в единой информационной'системе направJIяютсяавтоматическИ с испольЗованиеМ единоЙ информационной системы Исполнит.й. Д-о*поступления Исполнителю документа о приемке, мотивированного отказа от подписаниядокумента, о приемке считается дата рiвмещения в соответствии с настоящим пунктом тaжихдокумента, о приемке' мотивированного отказа в единой информационной системе всоответстIlии с часовой зоной, в которой расположен Исполнитель.
5,7, I] случае получения мотивированного oT*tr}a от подписания докр{ента о приемкеисполнитс:ль вправе устранить причины' указанные В таком мотивированном отказе, инаправить Заказчику документ о приемке.
5.8. fатой приемки оказанной Услуги считается дата размещения в единойинформацltонной системе документа о приемке, подписанного Заказчиком.
5,9, Е}несение исправлений в документ о приемке осуществляется путем формиров аILу!я,подписания усиленными электронными подписями лиц, имеющих право действовать от имениисполнителя и Заказчика, и рt}змещения в единой информац"о"пьи-arстеме исправленногодокумента о приемке.

щокуллент о приемке оказанных Услуг, подписанный обеими
основанием для производства расчетов по настоящему Контракту.

б. Обеспечение исполнения контракта
6. l, обеспечоние исполнения Контракта не установлено.

Сторонами, является

7. Ответственность Стороп
7.1. За невыполнеЕие или ненадлежащее выполнение

контрактом, стороны несут ответственность в соответствии
Федерации и условиями настоящего контракта.

7.2. tЭтветственность заказчика:
7,2,1, В случае просрочки исполпения заказчиком обязательств по контракту со сторонызаказчика, а так}ке в иных случаlIх неисполнения или ненадлежащего исполнения зЕжа:}чикомобязательст,в, ПредусмоТренныХ контрактом, arоaruuщrп (подрядчик, исполнитель) вправепотребоват1, уплаты неустоек (штрафов, пеней).

обязательств, предусмотренных
с законодательством Российской



7,2,2, За каждый факт неисполнения закiвчиком обязательств, предусмотренньIхконТракТоМ, З4 исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотр9ЕньD(контрактом, pi'З*ep штрафа устанавливается в следующем порядке:
а) l000 рублей, если цена контракта не превышает З млн. рублей (включительно);
б) 5000 рублей, если цена контракта составляет от з млн. рублей до 50 млн. рублеt(включиr:ельно);

в) 10000 рублей, если
(включит,ельно);

цена конТракта составляеТ от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей

г) 100000 рублей, если цена контракта превышает l00 млн. рублей.7,1),3, Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения заказчиком обязательства,шреДусМс|тренного контрактом, начинЕUI со дня, следующего, после дЕя истечения
установлlэнного настоящим Контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается в
размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой .rurn" Щентра-гtьногобанка Рос:сийской Федерации от не уплаченной в срок суммы.

7,,|"4, общая сумма начисленных штрафо" .u ненадлежацее исполнение закtвIIикомобязательств, предусмотренных контрактом, не может гIревышать цену контракта.
7.Зi. ответственность поставщика (подрядчика, исполнителя).
7,з"l, В случае просрочкИ ис,,олнения поставщиком 1подрядчиком, исполнителем)обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом, а также виных слJiчаях неисполнения или ненадлежащего исполнения ,rосrавщикоЙ (подрядчиком,

исполнитrэлем) обязательств, предусмотренных контрактом, закrцчик направляет поставщику(подрядчl'ку, испоJIНителю) требованИ. оЪ ynn*.,.уйо.* (штрафов, пеней).,Lз,2, За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком
(ПОДРЯДЧlrКОМ, ИСПОЛНИТеЛем) обязательств, предусмотренных контрактом, заключенным по
результатам определения Поставщика (подрядчика, исполнителя) 

" сооr""rствии с пунктом 1части l ст,атьи 30 Федерального закона "О кЪнтрактной систеr. u Ъqaрa .unyrro* товаров, работ,услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд", зi исключением просрочкиисполненt,Iя обязательств (в том числе гарантийного обязательства), прaду.rБrрЁr"rо
контрактOм, размер штрафа устанавливается в размере 1 процента цены контракта (rruпф, но неболее 5 тыс. рублей и не менее 1 тыс. рублей.

7,з,з, Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения поставщиком
(ПОДРЯДЧИКОМ, ИСПОЛНИТеЛеМ) Обязательства, предусмотренного контрактом, начинаJI со дня,следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства,и устанав,цивается контрактом в рtLзмере одной трехсотоЙ действующей на дату уплаты пениключевой ставки I-{ентрального банка Российской Ф.дерации от цены контракта (отдельного
этапа исполнения контракта), уменьшенной на сумму, пропорциональную объему od"auranuaru,
предусмоr,ренных контрактом (соответствующим отдельным этzlпом исполнения контракта) и
фактически исполненных поставщиком (подрядчиком, исполнителем), за исключением слrIаев,если заковiодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени.7,3,4, За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком
(ПОДРЯДЧИКОМ, ИСПОЛНИТеЛеМ) Обязательства, предусмотренного контрактом, которое не имеетстоимостного вьIрa)кения, размер штрафа устанавливается (при наличии в контракте такихобязательств) в следующем порядке:

а) 1000 рубrrей, если цена контракта не пр9вышает
б) 5000 руб;rей, если цена контракта составляет

(включите.пьно);
в) 10000 рублrей, если цена контракта составляет

(вклtочите"rьно);

3 млн. рублей;
от 3 млн, рублей до 50 млн. рублей

от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей

г) 1t)0000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей.7,4, общая су]![ма начисленных штрафоu ru 
""".rrолнение 

или ненадлежащее исполнеЕиепоставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренньD( контрактом, номожет преI}ышать цену контракта.



7.:i. Сторона освобождается от уплiIты неустойки (штрафа, пени), если докаже1 что
неисполн,ение иJIи ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного контрактом,
произошJrО вследствие непреодоЛимой силы или по вине другой стороны.

7.(i. В случае если законодательством Российской Федерации установлен иной порядок
начислен,ия штрафа, пени, чем порядок, предусмотренный настоящим контрактом, ptr}Mep
такого rштрафа' пени И порядок их начисления устанавливаются В соответствии с
законодательством Российской Федерации.

8. Обстоятельства непреодолимой силы8.1. Стороны не несут ответственности за полное или частичное
обязатель,ств по настоящему Контракту, если оно явилось результатомпреодолимой силы.

Для целей настоящего рЕlздела <обстоятельства непреодолимой силы) означает событие,
неподвластное контролю сторон, и имеющее непредвиденный характер. Такие события могут
включать, но не ограничиваться такими действиями, как военные действия, природные ли
стихийны,е бедствия, эпидемия, карантин, эмбарго и другие.8,2. При возникновении обстоятельстu п"преодолимой силы, Сторона, для которой
становить,ся невозможным выполнение своих обязательств по настоящему Контракту, должна втечение Ji (пяти) рабочих дней направить другой Стороне письменное уведомление о таких
обстоятельствах и их причин€lх, а также rrредоставить докуý{енты, подтверждшощие фактнаступления таких обстоятельств, вьцанные компетентным органом.

8,3, Срок исtrолнения обязательств по настоящему Контракту отодвигается
соразмерttо врем9ни, в течение которого действовали обстоятельства непреодолимой силы, а
также последствия, вызванные этими обстоятельствами.

8,4, Сторона, подвергшмся воздействию обстоятельств непреодолимой силы, обязанав теченис) 5 (пяти) рабочих дней с даты окончания действия пьдобных обстоятельств в
письменн()й форме сообщить о прекращении действия обстоятельств непреодолимой силы,
указав при этом срок, к которому предполагается выполнение обязательств по настоящому
Контракту.

неисполнение своих
: обстоятельства не

8.5 Не уведомление или несвоевременное
ссылаться на любое вышеуказанное обстоятельство
ответствеIIности за неисполнение обязательства,

уведомление лишает сторону права
как на основание, освобождающее от

9. Срокдействия контракта
9.1. Контракт вступает в силу с даты заключения контракта и действует по 30 июня

2025 ГОДа,. ОКОНЧаНИе СРОКа Действия Контракта не влечет прекращение обязатольств по
контракту,до окончания исполнения Сторонами обязательств по нему.

9.2, Настоящий Контракт может быть расторгн}"т по соглашению Сторон или
решению суда по основаниям, предусмотренным грa)кданским законодательством Российской
Фелерациtл.

9,з, СторонЫ вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнеЕиlI
Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданaп", подa*сом Российской Федерации.

настоящего Контракта,
рабочих дней), а при не

l0.2]. ffля обеспечения надлех(ащего контроля за исполнением настоящего Контракта,
Стороны п,роизводят сверку расчетов, которые оформляются соответствующим актом, который
ПОДПИСЫВа,еТСЯ РУКОВОДИТеЛЯМИ ИСПОЛНИТеЛЯ И Заказчика или лицЕlN4и, улолномоченными на
сверку и п(]дписание акта сверки доверенностью.

В Слу,{пg обмена документами при применении мер ответственности и совершении иньIх
действий в связи с нарушением Исполнителем или Заказчиком условий Контракта, такой обмен

10. Прочие условияl0.]. Споры и разногласия, возникающие в ходе реализации
разрешаюl]ся в претензионном порядке (срок ответа на претензию - 7
достижени:и согласия - в Арбитрa)кном суде Курганской области.



осуществляется с использованием единой информационной системы путем Irаправленияэлектронных млений.
'Гакие

подписываются
Заказчикil, от и
размещения на

l0.3 п
- ГIри
-гI нием Ng2 - Объем окtвываемьrх услуг

11. Адр..ао банковские реквизиты, подписи сторон:

цления формируются с использованием единой информационной системы,
аленной электронной подписью лица, имеющего право действовать от именини Исполнителя, и рitзмещаются в единой информационной системе без
IциаJIьном сайте.

кения к настоящему Контракту:
Jфl - Техническое задание;

общеобр,азо
<<Лrtсьевская с
общеобразова
АДрес, у](азан
Кургансr,:ая
с. Лисье, ул.
Фактический

I{ентральная, д.
Телефон: 8 (3

<лисьевская с
школа)), лlс 0З4З
plc 0З23|(r4ЗЗ75l
Екс 4010281034
УФК по I(
отдЕлЕ]циЕ
инн 45l:20048
кпп 451,101001
Бик тоФ

казенное
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Прилолсенпе ЛЬ1
к Мун ици пальному KoHTpaIcTy Л} 0S43500 00022 400 бl82

от <<И >l/24бР 2024r.

описапие объекта закупки (Техническое задание)

l. КодобъФктазакупки:
Код по ОКВ_Э{2: 56.29 Услуги по обеспечению питанием прочие
КОД ПО ОКПЩ2: 56.29.19.000 УСЛУГИ ПО Обеспечению питанием, осуществJIяемые по договору,прочие
2, Объект закупки: оказание услуг по обеспечецию питапшем учащихся в том чпсле в

рамках сOциrUIьного обеспечения
3. (Эбъем оказываемых услуг: указывается в Приложении J\b 2 к Контракry.
4.}/словия оказаниJI услуг Исполнителем:
Разрабатывать и согласовывать с Заказчиком примерное цикJIичное меню напериод 10 и 12 днейс учетом, необходимого количества основных веществ и требуемой калорийности суточного рационqдифференlдированного по возрастным группам обlчающихся.
В с:оответствии с настоящим Техническим заданием Исполнитель обязуется, до начаJIа оказаниrI

услуг разработать и согласовать с Заказчиком примерное цикJIичное меню, на период |0 и 12 дней взависимос,ги от возрастной категории обучающихся, по форме Приложения Ns 2 к Техническомузаданию' которое должно cooTBe].CTBoBaTb требованиям настоящего Технического задания иСанитарным праЕилаМ СанПиН 2.312.4,з590-i0 <Санитарно-эпидемиологические требования корганизацl{и общественного питания населениJI), утвержденным Постановлением Главногогосударств;енного санитарного врача Российской Федерации от 2З,07 ,2008 ЛЬ 45).В r:лучае непредвиденных обстоятельстВ (в слрае отсутствиJI продуктов дIя приготовлениrIблюда, либо изменения закупочных цен на продукты питания) ло.rуaпч".ъя замена Исполнителемпримерного цикJIичного меню, с соблюдением требований настоящего Технического заданшI и СанГfuН
2,З 12.4 .З 5 9 t0-2 0, по предварительному уведо млению Заказчи ка.

{опускается производить замену наименования и выхода блюд, разработанного Исполнителемпримерног0 цикJIичного меню в соответствии с приложением J\Ъ l l к СанПиН 2,з12.4.З590-20, при
условии сс,блюдения сбалансированности питаниJI в соответствии с натур€шьными норма}rи питания икалорийноrэти.

при необходимости замены меню Исполнитель обязан письменно
до внесения изменений в Примерное цикJIичное меню.

уведомить Заказчика за 1 день

за контроль за качественным и количественным составом Рациона питания, ассортиментом
используе]vIых пищевых продуктов и продовольственного сырья отвечает специаJIист Исполните.гtя иведет кведомость контроля за питанием) в соответствии с рекомендуемой формой (приложение Лъ lз кСанПин 2,з12,4.з590-20) совместно с медицинским работником Заказч"*u u соответствии с егографиком Flаботы.

Один раз в 10 дней осуществляется подсчет и сравнение со среднес)лочными нормами питаниJI
(в расчете на один день на одного человека, в среднем за 10 дней).

обеспечивать строгое соблюдение устrlновленных требований СанПиН 2.з12.4.з590-20, правилприемки Пс|с'гупаюц{его сырья, а таюке условий хранения и ре€шизации.обеспечить строгое соблюдение требований СанПиН 2.з12.4,з590-20 (с учетом изменений идополнениii), обеопечить услуги по приготовлению пищи без применениJI генетическимодифицированных источников.
обесгlечить строгое соблюдение соответствиJI качестВа предостаВляемых усJIуг технологическим

нормативаN/l, обеспечивающим безопасность для жизни и здоровья детей.
обеспечить столовую Заказчика посудой, приборами, к}хонным инвентарем, санитарнойспецодеждсlй, моюtцими и чистящими средствами в соответствии с действующими нормами оснащениJI.обе,эпечить своевременное прохох(дение работниками Исполнителя медицинских ипрофилактиtческих осмотров. обеспечить 

_соблrодениЪ работникам" 
"u""rчр.rых 

правиJI и другихнормативных актов в помещениях столовой Заказчика.
осуществлять мелкий текущий ремонт используемого холодильного, технологического и

другого оборудованltя, а также весоизмерительных приборов, находящихся в пищеблоке Заказчика.
осуществлять производственный контроль Ъ .оъr"araтвии с санитарными правилами Сп1.1,1058_ 01.



_ 5, Общие требования к услуге в течение срока действия договора: - Совместно с Заказчиком
соблюдатi, устаноil]ленные требовануя и правила технического, санитарного и по).дрного надзора, а вслучае иХ несоблюдениЯ совместнО с Заказчиком нести полную ответственность перед
соответстl]ующими органами государственного контроля и надзора;

- допускать к работе в отоловой лИЦ: прошедших вводный инструктФк по пожарной
безопасности у уполномоченного представителя Заказчика;

- допускать к производству работ только сотрудников, обеспеченных санитарной одеждой,
обувью и,цругими средствами индивидуальной защиты;

- назначить сотрудников, ответственных за обеспечение норм охраны труда, за пожарную
безопасно,эть, за электробезопасность и представить список Заказчику,

6, Требования к качеству услуги: услугу окrвывают лица' имеющие соответствующую
профессисlНальнуЮ квалификацию, прошедшие медицинский осмотр, профессиональЕую
гигиениче,скую подготовку и аттестацию, в соответствии с требованиями СанПиН 2.312.4.З590-20с
соблюденllем физиологически обоснованных норм питания детей обеспечение рациона питания в
соответстЕlии с меню.

OTt5op сугочной пробы: в целях контроля за доброкачественностью и безопасностью
приготовлlэнной пищи на пищеблоке отбирается суточная проба от калqдой партии приготовленных
блюд, оцlэнку качества блюд проводит бракер,uкная комиссия в составе не менее трех человек:
медицинск]ого работника, работника Исполнителя и представителя Заказчика по органолептическим
показателяtм (пробу снимают непосредственно из емкостей, в которьж приготавлиuае"с" пища).

порционные блюда отбираются в полном объеме; сrulаты, первые и третьи блюдао .up"rpur ra
менее l00 грамм. ПробУ обирают из котла (с линии раздачи) ...i"nrr"r"" 1rn" про*"-.,.rными;
ложками в пром&ркированЕую стерильную (или прокипяченную) стекJIянную посуду с mIoTHo
закрываюUцимися стекJIянными иJlи мет€шлическими крышками. Отобранные пробьi iохраняют в
течение не менее 48 часов (не считая выходных и праздничных дней) 

" "rr"ц"-"ном холодильнике или в
специiulьн() отведенном месте в холодильнике при температуре +2 - +6 С.

РезультаТ бракеража регистрирУется в "Журнале брапера*а готовой кулинарной продукции'',
вы,дача готовой пищи осуществляется только после aп"rr" пробы,
Ka,lecTBo предоставляемых услуг долrкно соответствоuчr" rрaбо"аниям:
- Федер

б.lt аго по.ltуч ии ttаселения) ;

-Постановление Главного государствен[Iого
утI]ерll(ден lаи СанПи I-I 2,З 12.4.З 590 -20.

санитарного врача РФ от 27октября2020 r. N 32 ,,об

ТребованиЯ к пищевоМу рациону: ПриготавлИваемые блюда, с учетоМ возраста детей (рацион
меню) должны соо,гветствовать нормам питания детей (по калорийности, по массе порчий блюд, lTx
пищевой и энергетической ценности, суточной потребности в основных витаминах и микроэлементах
для различных групп детей), удовлетворять потребностям в основных пищевых ингредиентах и быть
сбалансирс)ванным по белкам, жирам, углеводам:

- энергетическая ценность рациона должна соответствовать энергетическим ЗатратаI\{ организма;- РutЦИОН ДОЛХ(еН ИМеТЬ ВЫСОКИе ОРГаНОЛеПТИЧеСКИе СВОЙСТва За счет широкого ассортимента
продуктов ,и разных приемов кулинарной обработки;

описание технологического процесса приготовления блюд, в т.ч. вновь разрабатываемых блюд,
лолжно collepжaTb в себе рецептуру и технологию, обеспечивающую безопасность приготавливаемых
блюд и их пищевую ценность.

При составлении примерного меню следует обеспечивать поступление с рационами питаниJIвитаминов и минеральных солей в количествах, регламентированных с требъваниями Санпин
2.з12.4.з59(1-20.

В исключительных случаях доrтускается замена одних продуктов, блюд
другие при условии их соответствия по пищевой ценности, и в соответствии с
что должFIо подтверждаться необходим ы м и рас четам и.

не,цогryскается замена горячего питания выдачей продуктов в
питание должно Предусматривать наJIичие горячего первого и (или)
кулинарнойl готовности, порционированных и оформленнЪж.

подогрев остывших нюкетемпературы раздачи готовых горячих

ального закона от 02,0l,2000 г. Ns29-ФЗ <о качестве и- Федерального закона от 30.0з.l999 Ns 52-Ф3
безопасности пищевых продуктов);
кО санитарно - эпидемиологическом

и кулинарных изделий на
санитарными правилами,

, потребительской таре. Горячее
второго блюда, доведенньrх до

блюд не допускается.



Гсlрячие блюда (супы, соусы, напитки), вторые блюда, гарниры, напитки - имеют температуруПОДаЧИ В СООТВеТСТВИИ С ТеХНОЛОГИЧеСКОй И ТеХНИЧеСКОй документацией. Уксус в рецептурах блюддолжен быть замеrlен на лимонную кислоту.
Ехседневно в обеденном зiше Исполнитель должен булет вывешивать, угвержденноеЗаВеДУЮЩеЙ, МеНЮ, В КОТОРОМ ДОЛХ(НЫ бЫТЬ УКаЗаНЫ СВеДения и названия кулинарных изделий обобъемах блюд.

дя предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовыхНеИНфеКullОННЬШ ЗабОЛеВаНИй (ОТРаВлений) и в .ооЪ""r"r""и с принципами щадящего питания недопускает,ся использовать пищевые продукты и изготавливать блъда и кулинарные изделия не всоответстt}ии с требованиями указанными в Санитарно-эпидемиологических правилах и норматив{tх.РеаЛИЗаЦИЯ ГОТОВЫХ бЛЮД И ИЗДеЛий про"auодrr"с" через пункт питани,I на условиJIх,предусмотренных для предприятий общественного питаниjI, по iрафикам согласованным садминистFlацией Заказчика.
7. lГребования к безопасности:
Исполнитель, с целью ре€шизации

здоровья детей, обеспечивает:
профилактических мероприJIтий, направленных на охраЕу

а) соблюдение технологических и санитарно-гигиеническIа( требований в соответствии сСанПиН2"] l2,4,3590-20кСанитарно-эпидемиологические требования к организации питаниrIобучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднегопрофессионального образования>;
б) выполнение требований нормативных документов по безопасности при оказании усJryг:экологической безопасности; противопожарной безопасности; электробезопасности;
в) обеспечение входного контроля поступающих продуктов и сырья (исполнитель обеспечиваетиспользоваlI]ие продуКтов питанИя и полуфабрикатов, имеющиХ срок годнОсти не менее 80% от срока,установленногО производителем; все 

л 
закуПаемые продуктЫ доJDкнЫ быть 

"фr"фrцrро-jчrr"r,соответств(эвать требованиям Гостов, Остов, Ту и другой норrат"вно-технической документации,сорт не нюке 1);

г) обеспечение производственного контроля качества в процессе их технологической икулинарноii обработки, вкпючающего контроль полноты вложения сырья, проведение ежедневногобракеража пищи, проведение лабораторных исследований по органолептическим, физико-химическим,химически]и и микробиологическим пок€вателям безопасности питаниrI в соответствии с Сп 1.1.1058-0lорганизация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарньtх правил ивыполнени,ем санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий не реже одного разав месяц (копии результатов анмизов предоставлять заказчику);
Д) ,эоблюдение Перечня продуктов и блюд, которые не допускаются для реаJIизации ворганизациях общественного питания;
е) ,ведение учетноЙ документациИ пищеблока в соответствии с рекомендуемой формойПриложения 13СанПин2,312.4.з590-20 (Ведомость контроля за рационом пrгания);
хс) с,рганизацию реryлярной центр€lлизованной стирки и починки санитарной оде}кды;
З) НаJIИЧИе ДОСТаТОЧНОГО КОЛИЧества производственного инвентаря, посуды, моющи*дезинфициtr)ующих средств, специ€шьной одепцьi и других предметов материаJIьно-технического

оснащения;
хле,б хранят в лотках на стеллажах. .щверчы в шкафах для хлеба должны иметь отверстия длявентиляции, Уборка в шкафу проводится за 1 час перед катцой загрузкой хлеба с 1% растворомстолового уксуса.
Разд:елочные доски и ножи маркируют: С (сельдь), РС (рыба сырая), КС (куры сырые), МС (мясосырое), ОС (овощи сырые). РВ (рыба вареная), ОВ (овощи uape"rrej, й 1"".о вареное), КВ (курывареные), Х (хлеб), Г (гастронОмия). .ЩоскИ изготавлиВают из твердых пород дерева.
нео(5ходимо иметь достаточный запас разделочных досок и ножей. Разделочные доски зачищаютножом, MotoT горячей водоЙ с добавлением моющих средств, ошпаривают кипятком и хранятпоставленными на ребро непосредственно на рабочих местах либо 

" 
под""-енном состоянии.

колllчество комплектов посуды должно быть не менее двух по числу детей. Посуду в процессеприема пищи не домывают.
Алюминиевая, дюрaлюминиевая посуда может использоваться только

кратковременного хранения пищи.
для приготовления и

f(oIrvcKaeTcя использовать столовую посуду из фаянса, фарфора, мельхиора, эмiшированную, изFIер)I(авеIоlцей стали.



Не используется посуда с трещинами и обитыми краями, а также эмалированнаJI посуда споврежденной эмалью.
Обработка посудЫ проводится после к''кдого приема пищи с использованием разрешенных в

установленном порядке к применению для этих целей моющих и дезинфицирующих средств.
8, Требования к персоналу пищеблока в целях санитарно-эпидемиологическойъезопасности:
а) прохожДение персонаJIом пищеблока гигиенического обучения с аттестацией;
б) прохождение персонt}лоМ обязательных и периодических медицинских осмотров и

обследований в соответствии с Фелеральным законом N 52_ФЗ от З0.03.1999 г. <О .ч"йчр.rо"
благополучии населения);

в) наличие у работников пищеблока личной медицинской книжки установленного образца сотметками о прохождении периодических медицинских осмотров и необходимых обследовЪний в
соответст[}ии с требованиями Санпинов, проведении профилактических прививок.

При оказании услуг в обязательном порядке Исполнителем выполняются следующие требования
техническ,ой и санитарно-эпидемиологической безопасности:

- лица, допущенные к обработке пищевых продуктов и приготовлению пищи доJDкны: иметь,
ПРОфеССИС'НаЛЬНУЮ И ГИГИеНИЧеСКую подготовку и аттестацию, личЕую медицинскую KHLDKKy, сзаписями о результатах медицинских исследований и сведениями о перенесенных инфекционных
заболеванl,tях, отметках о прохождении гигиенической подготовки 

-и 
аттестации, проходить

необходиtчtые медицинские осмотры.
- остальной обслуживающий персонал допускается к работе после прохождения медицинского

осмотра и при наличии оформленных в установленном порядке личных медицинских кни)кек.
- е:кедневно перед начаJIом рабочей смены представителем Заказчика проводится осмотр всего

персонаJIа ИсполнитеЛя на нuшичИе гнойничКовьж забоЛеваний, нагноившихся ссацин, порезов, ожогов,
катаршlьнt,lх явлениЙ и ангины. Лица с выявленной патологией к работе n" дЬrry"**ra" "нвпр&вляются к терапевту по месту жительства (регистрации).

каlrцый сотрудник Исполнителя обязан сообщить о нitличии кишечных инфекций у него лично и
в его семье, Результаты осмотра и допуск к работе фиксируются в журн€rпе кздоровь"о. йч*сrвенным
лицом за своевременное заполнение и правильность ведения журнала <Здоровье> является завед5пощий
производсlгвом Исполнителя;

- ве|сЬ персонаЛ Исполнителя должен быть обеспечен специальной одеждой, специ€шьной обувью
и другими средствами индивидуzrльной защиты. Весь персонarл Исполнителя обязан работать в чистой
специiulьной одея(де и менять ее ежедневно и по мере загрязнения в течение рабочей смены.

Специальная одея(да дIя технического персонаJIа (уборщики, aруar"*, и Т.Д.) и персонаIа,
связанного с приготовлением пищи и мытьем посуды, долх(на отличаться по цвету.

9. 1гребования по объему представления гарантий качества услуги: соблюдение установленныхнорм и граrфика питания, правил приготовления пищи и технологии приготовлениJI блюд - все блюда
(кулинарнаlя продукция) должны соответствовать требованиям государственных стандартов, стандартов
отрасли, стандартов предприятий, сборников рецептур блюд и кулинарньж изделий, технич"ь*"
условий и вырабатываться по технологическим инсцукциям и картам при соблйдarr" 

"ur*uprrroправил для предприятий общественного питания.
10. Организация контроля оказания услуги:
Исполнитель обязан проводить контроль за обеспечением питанием, который в себя вкJIючает:
_ контроль исполнения программы производственного контроля;
- осуществJlять хранение и предоставлять Заказчику по его запросу копии протоко-тIов

(результатъл) лабораторных исследований по программе производственного контроля;
- вr:одной контроль сырья и продукции (с заполнением журнЕUIа входного контроля пищевых

Продуктов (сырья), журнала контроля условий транспортировки пищевых продуктов (сырья)),
осуществляIть хранение нормативной документации (сертификаты соотв9тствия, декларациисоответствt,Iя, техническИе регламенты, ветеринарные свидетельства (справки)) на испольaу"r"r"
продукты;

- контролЬ процентоВ отходоВ продуктов при их первичной обработке;
- текущий производственный контроль приготовления пищи;
- теtсущий контроль хранения продуктов, сырья;
- определение правильности выхода готовых блюд;
_ контроль санитарного состояния объектов питания в соответствии с fIланом проведениJI

генеральных уборок в пищеблоке и столовой;
- коllтроль кrrчества готовых блюд.



заказчик постоянно осуществляет контроль за обеспечением питанием детей и санитарнымсостоянием пищеблока, столовой, а именно:
- при поступлении продуктов (сырья) в пищеблок и при хранении их в пищеблоке проводится

проверка продуктов на соответствие представленной нормативно-технической документации,
ПРОВОДИТСЯ ВНеШНИЙ ОСМОТР На НаJlИЧие непригодных в пищу продуктов (гниль, тухJIость, бомбажконсервов, нарушение герметичности упаковок и т,п.), проводится проверка продуктов на соответстви9
настоящеп{у Техническому заданию.

Проверка качества пищевой продукции,
акта проверки;

хранящейся в пищеблоке, проводится с составлением

_ при приготовлении пищи проводится проверка соблюдения норм закJIадки проryктов согласно
утвержденной меню-раскJIадке, соблюдения технологии приготовленйя, соблюдения температурного
режима, ссrблюдения санитарнь!х правил и норм;

- при выдаче готового питания с пищеблока проводится проверка соответствиJI приготовленных
блюд указанным в меню, правильности выхода блюд, органолептических пок€вателей блюд, количества
приготовленньн блюд (на соответствие заявке Заказчика).

Исполнитель обязан при проведении проверок обеспечения питанием предоставJUтть
представи,гелям проверяющих организаций документацию, необходимую для проведения проверки
(инвентаризации, ревизии и т.п.) по согласованию и требованию Заказчика,

закlазчик вправе не допустить в производство пищевые продукты, несоответствующие
рекомендуемому ассортименту основных продуктов питания иlили при отс)лствии документов,
удостоверяющих качество продуктов, иlили при обнаружении в сопроводительной документациинесоответс:твий, неточностей, неоднозначности интерпретации, не позволяющих однозначно
идентифицировать продукт как пригодный к употреблению в пищу.

прrи необходимости документального подтверждения вышеукtr}анньж несоответствий, по
требованию Исполнителя, возможно оформление Акта об усrа"овленном расхождении по количеству и
качеству при приемке товарно-материальных ценностей по форме торг-2 (или Торг-з, если продукция
импортного производства), утверхценной постановлением Госкомстата России от 25.12.98 iъ iзz, a
обязательн ы м присутствием представителя (представител е й) Исполнителя.

заказчик имеет право не допустить в производство пищевые продукты при подозрении на
НеДОýР9Ц3'1еСТВеННОСТЬ ЛИЩеВЫХ ПРОдуктов в результате внешнего о"rоrра i/"n" в результате оценки
органолептических свойств Продукта, иlили в результате проведения пробной варки (приготовления)
пищевого продукта, вызывающего сомнения в его доброкачественности.

прlr возникновении р{lзногласий в оценке соответствия продукции требованиям нормативных
правовых актов, нормативных и технических документов, а также условиrIм настоящего технического
задания, экспертизу качества продукции (санитарно-гигиеническую, ветеринарно-санитарную,
товароведческую) проводят центры (лаборатории) санитарно-эпидемиологического надзора
(ветеринар но-санитарной экспертизы).

в с,пучае подтверждения недоброкачественности продукции, расходы, связанные с проведением
необходимых лабораторных исследований, несет Исполнитель. Решение о возможности использования
указанных продуктов для приготовления пищи принимается на основании закIIючения экспертизы.

в с.пучаях недопущения пищевых продуктов в производство, Заказчик обязан,aaч"aдп*ельно
согласоватl, с Исполнителем замену продуктов (блюд) в соответствии с утвержденными нормами замен
продуктов.

В случаях недоrTущения пищевых продуктов в производство, Исполнитель обязан искJIючить
длительное (более 24 часов) хранение указанных продуктов в пищеблоке, в кратчайшие сроки (до 24часов) за}tенить не допущенные продукты на продукты, соответствующие сопроводительной
документаtlи и и Требованиям к характеристикам качества пищевой,rродупц"i.

1 l, Требования к срокам и условиям хранения продуктов: Исполнитель, собствонными сиIlамии
за счет соботвенных средств, обеспечивает сохранность по качеству и количеству, соблюдение сроков и
условий хрiлнения пищевых продуктов (сырья).

l2. 'Гребования к транспортировке продуктов:
!ля перевозок пищевых продуктов должны использоваться специально предназначенные иJIи

специuIьно оборудованные для таких целей транспортные средства, 
"raощ"a оформленные в

установлен,ном порядке санитарные паспорта и обеспечивающий соблюдение температурных режимовтранспортировки (температура, вла)кность), при условии обеспечения раздельной ,puna.roir"po"*"
продовольСтвенногО сырья и готовых пищевых продуктов, не требующих тепловой обработки. 

-



,,щсlпускается использование одного транспортного средства для перевозки разнородныхпищевых продуктов 
_при условии проведения между рейсами санитарной обiаботки фч""riф* "применением дезинфицирующих средств. Не допускается транспортировка продовольственных

пищевых .продуктов совместно с непродовольственными товарами.
ислользование данного транспорта в других целях категорически запрещается.
Транспортные средства, используемые для перевозки пищевых продуктов, должны быть

чистыми, в исправном состоянии. Внутренняя поверхность кузова машины доJDкна иметь гигиеническое
пOкрытие, легко поддающееся мойке и дезинфекции.

13, Требования к таре и упаковке: продукты питания, используемые для приготовления блюд,
ДОЛЖНЫ б;ЫТЬ УПаКОВаНЫ В СООТВеТствии с требованиями федерального закона от o2.0t.z000 года ]ф29_ФЗ (О качестве и безопасности пищевых продуктов).

14, Требования к санитарной обработке помещений, оборудования, инвентаря и посуды:- обеспечение чистоты и соблюдения санитарно-эпидемиологического режима впроизводственных и скJIацских помещениях пищеблока;
- содержать в надлежащем порядке обеденный заJI в соответствии с требованиями СанПиН

(уборка обеденных столов после каждого организованного приема пищи);
l5, Порядок сдачи-приемки оказанных Услуг: Исполнитель ежемесячно до 5 числа месяца,

следующе]го за отчетным, проводит сверку с Заказчиком объема оказанных Услуг. После сверки
исполнитс:ль с использованием единой информационной системы в течение з-х рабочих дней
формируеi:, подписывает усиленной электронной подписью лица, имеющего право действовать отимени Исполнителtя, и рzвмещает в единой информационной системе документ о приемке (акт)
ок€ванньж Услуг.

lб, Форма, сроки и порядок оплаты Услуг оплата фактически окванньtх Ус.rryг производIпся
в российских рублях безналичным переводом денежных средств, на расчетный счет Исполнителя в
течение в:гечение 7 (семи) рабочих дней с даты подписания Заказчиком в Еис электронного документао приемке окiванных Услуг, за счет федеральных, областных и местньж средств.



l*ь
оь

ф
(Ё
ý(

Е
оо.о

xt.lýol
ER
оц
э9dý
с)

о
c.l

Ея
idЕEf Kl,в

ý.ýЁЕ{
сэЕР

ц

оь

Ф(,
dх
оно
Ф
z

)ýf
8,g
Еý.чл;к*юЧ,9н

F.) 
с)

Ё
d=fён- о
н E{tr 

l

,! El .. lЕЕЁ 
l

Ё,Е lЕ( Ех lcdl ч 
|

8 Е s ýl
Е tB ]lн н ýlg d Ё ýl?Е хЁl

Еч ýlj r5дlП q2 П i-.,] l< ч* .lt Ё1 ýl- trIо о\о х|

Еоод)ý9
б ,Ёl

о

z

d
t<
(n

со
с)

(d
д

с)
z

Ф

q)д
Nч(d
с-) ?

.l л (Jлн*Еь tsВч*sФхdýgЁЕЁ
ЕK[lз

8 g B-gЕ(dОбJ,дФнфнопоý8хн
Э \о Ёi \Ь'ЕойоЁОоФsilýt{
Q,бНбAoYo

аъ

L;

о

(Ё

ь(

Фз()
Ф

х
Е
ао
х

z
о.
-в

Ф
t-.()
с)

Е

ц

ý

llФllцl1Ё lФ
lн
l (--

Еlл

'чilОа- lar б Uн lёr ЕcJ lE > з
чliý lfi 8 s ý

о lФ Ф ч d
4lUццL

Еl;л;ý lE 8 ý яо ltr я б ý]нцмцЦ l+\o i'i\o'l= о й о|= Ф о Фls;1 ý Е1

l€,6 н LБl4cYo

lФ

l0)lHlPa
lл Фа8ft ЕЕ>, i

ф a\ФХtх5
ýЕЕНЕцLЕ(
8 Е в.g
:d.dоб.офнс0н8вя
FФл(Ё
н9ац*\о;iё
=ойо]Ёеgчl€,б Ц бlAoYo|

l(J

0)х
ýi(ýлФтчs уv9JЕ>, Е

Ё9*5
ýЁЕЁ
8 Е цЕ
Есdоь.ocQ*c0!л5;HvdU
dфUсr)jdЕdн,х(.)х
ý,ЁнЁЕойоE9g9
€,ё Н бAoYo

l0)

l0)
l\lý/(ý
l(.)!8ft ЕЕь Е
gёýýgЁЕЁ
8 Е цЕaсФоad
Цл5;ЕЕýfцхох
ýgýЁl
E9g9l€,ё Ё бI<oYol

я8
о\о
ь4о

ol ý
cn

\о
сaý

c-l

c..i
c,l

Efzr-r' М

(.)
цi
Iо

F.
Ф
E{

д
Ф

IоF
Фк

д
Ф
E{

I

F
с)

1-1

Ф
ц[
l

t-.он

lt-
lх
lOlx
lх
lд
д
Ф
Фц
ч

ý(

()

д

(.)

Ё.

+

z

l(

L
9ф
;оiO
Фi]
()tf,Ф|юЁОца (.)хх
Li<
Ек'
<-jF
>\ >rоЕýФ
Ф;фЁуьоЁ

_ф
9,d
:Еa(dФ
FO*х
9J,K:r >lýt>:ЕФý9ilЕФtrdн
б z.q
8 ýъ
о9
, Еу
>l* д
ЕЁF

чй ý
o.r сý iI
;хбýix

la

lý к ý о *
lE J Е ё БS >|О +;1j<лд

!<:iф

ЕЁёввФ Е Б {ic--')
Б g 3еý *
5 ] =эЁ ý
ё ё 

='с.: 
ý

Еý ýЁýЁ
Ё= i Ё; о
3,й Е.нR Еg5БiяЕЁ5од:Ё
ý з,Е а5 ýхý6RЕб\-/ al() с' Ф с)

н
ý(

лчР
Е;Е
Ё Еь(
о о, j

tr ()c-'lоО:
=:*
g нý
L)ýЁьоFrrt
0 gы
Ф !*
ýOjS

ФЕн9Фх
SZ :.j Ё

c.l
цL
l<
ь4

Е{
о

F24-оН
rr aЕь(d
Б F..t о)a) Ё v !>,trДы'_. л Е о.i}lOO-бý5tr'

9 * j

d9Ёh
оiЁ9ЕлlvtU,: о >tLiюЮ iJ'ol.,ооE{

>|(Ё trБF,,0)оýчý>tr*т.. л а чаYO)о-
=tEi-'OE:r

"{9f;еfЕцяKel9сё аь,пооd

>,сý trtrF...Ф,i Е v Е
\-6ir'-з-л.. л а \)лYФО_
9-Jb
9*jычЁ}
л,Ё9;
лlчlU,: Ф х L\ol.o о,оtпооE{

LEo>(d trчt-,,0)
*"Ё;+_!-J
-_ л а Q.ъYОо-

х!dЁ

хФЁ5
;Е9йxi()lo
;Е }з,аооE{

ЁЪ н
N cn ýt



Прилоrкение ЛЪ 1 к техпическому заданию

Перечень
ПРОДУКТОВ И бЛЮД, КОТОРЫе Не ДопУскаются для реализацип в организациях общественшого

питания образовательных учреждений
СанПиН 2.3/2.4.3590-20
1. Пищевая продукция без маркировки

признакам и недоброкачественности,
и (или) с истекшими сроками годности и (или)

2, llищевая Продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов Тамоrкенного
со}оза.

3. МясО сеJIьскохозяйственных животных и птицы,
санитарнуlю экспертизу.

4. Субпрод}/кты, кроме говя)I(ьих Ilечени, языка, сердца.
5. IJеtlотрошеная птица.
6. IИясо диких животных.

рыба, не прошедшие ветеринарно-

7. 5|йца и мясо водоruIавающих птиц.
8. Яйцч с загрязненной и (или)

неблагопо.l,tучных по сrшьмонеллезам.

неблагополучных по заболеваемости
прошедшая первичную обработку и

повреrкденной скорлупой, а также яйца из хозяйств,

9, l{оrlсервы с нарушением гер]\{етичности балlок, бомбаlItные, "хлопуши'', банки с ржавчиной,деrРорм ирсlваI lные.
10, Крупа, mlvKa, сухоdlруI(ты, загрязненные различными примес ями илизараженные амбарными

вредителяп,lи.
1 l. Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления.
12. Кремовые кондитерские изделия (пироrкные и торты),
l3, Зельr{ы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и ливерные

ttолбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.
l4. Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом.
l5, Творог }tз непастеризованного молока, фляжный творог, фляжную сметану без термической

обработки.
l6. Простокваша - ''самоквас''.
l7. Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.
l8, Квас.
l 9. Соки конlIентрированные дисРфузионные.
20. MorloKcl и молочllая продукция из хозяйQтв,

продуl(тив}tых сельскохозяйствеrtных )кивоl.ных, а таюl(е не
паOтеризациIо.

2l. Сырокопченые мясные гас'роl{омические изделия и колбасы.
22, Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших теIUIовую

обработr<у.

2З. МаслО растительное паJIьмовое, рапсовое, кокосовое, хJIопковое.
24. )Itареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питаниjI.
25. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).
26. ,Острые сочсы, кетчупы, майонез.
27. tсвощи и сРрукты консервированные, содержащие уксус.
28. Кофе нат},раJIьнЫй; тонизирУющие напиткИ (в том числе энергетические).
29. Кулинарные, ГИДрогенизированные масла и жиры,пtup.up"r (npoMe выпечки)
30. Ядро абрикосовой косточки, арахис.
3 1. I-азированные напитки; газированная вода питьевая.
З2. ]Vолочная продукция и Mopo)*e'oe на основе растительныхжиров.
З3. Жевательная резинка.
З4, JКумыс, кисломолочная пролукция с содер)каtIиеN,l этанола (более 0,5Уо).
35. J'(apaп,re.llb, IJ том числе ледеIlцовая.
36, .КоlrолНые напиткИ и морсЫ (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья.
З7. ()крошки и холодные супы.
З 8. ;Яичница-глазунья.
З9. ]lаште,гы, блинчики с мясом и с.гворогом.
40, ]]лlода из (,или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления.
4l. l(артофельные и кукурузные чипсы, снеки.



42:", Изделия из рубленого мяса и рыбы, с€uIаты, блины и олацьи, приготовленные в условияхпаJlатоLlного лагеря.
43. СыркИ'вороя(ные; изделиЯ творожные более 9Оlо ЛtИРНОСТИ.
44, Молоко и молочные напитки стерилизоВанные менее 2,5Yо и более З,5% жирности;

кисломол,эчl]ые налитItи менее 2,50h и более 3,5% лtирности.
45, Готовые кулинарные блюда, не входящие в Meнlo текущего дня, ре€Lлизуемые через буфеты.
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